
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

  
 

Herzlich willkommen! 
 

DAS SÜDTIROLER GASTHAUS, EIN ORT ZUM WOHLFÜHLEN: 
WO ORIGINALE GENUSS-KULTUR GEHEGT UND GEPFLEGT WIRD. 

 
FAMILIE TAUBER MIT TEAM 

  

 
Benvenuti! 

 
LA TUA LOCANDA SUDTIROLESE, 

DOVE LA CULTURA DEL GUSTO È CUSTODITA E CURATA. 
 

FAMIGLIA TAUBER E COLLABORATORI 
 
 
 
 

 
 

MITTAGESSEN/PRANZO         12.00 – 14.00 
ABENDESSEN/CENA                  18.30 – 20.30 

 
 

  



Südtiroler Weine Glaserlweis (oder 0,25 / 0,5 lt.) 
Vini dell’Alto Adige al bicchiere (o 0,25 / 0,5 lt) 

 

Weißweine / Vini bianchi      0,5 lt.  
 
Südtiroler Cuvee Syvi € 5,00       € 20.00 
Kellerei Klaus Lentsch  
 

Südtiroler Weißburgunder „Ebner“  € 6,00      € 24,00 
Ebnerhof Eisacktal 
 

Südtiroler Pinot Grigio „Finell“  € 6,00      € 24,00 
Kellerei Pitzner 
 

Weißer Tischwein € 2,00      € 10,00 
Kellerei Kaltern 
 

Rotweine / Vini rossi   0,5 lt. 
 
Südtiroler St. Magdalener Malanders € 6,00      € 24,00 
Weingut Pitznerhof 
 

Südtiroler Blauburgunder „Vinschgau“ € 6,00      € 24,00 
Kellerei Meran  
 

Südtiroler Lagrein Riserva „Amperg“ € 7,00      € 28,00 
Weingut Klaus Lentsch 
 

Südtirol Cuvée „Feld“ Riserva € 6,00      € 24,00 
Cuvée aus Merlot und Cabernet Sauvignon  
Kellerei Kaltern 
 

Tischwein Südtiroler Kalterersee € 2,00      € 10,00 
 
 
Sodawasser 0,75 lt. 

Acqua gassata 0,75 lt. € 3,00 
 

Mineralwasser mit Kohlensäure 0,75 lt. 
Acqua minerale gassata 0,75 lt. € 5,00 

 
Quellwasser Karaffe 1lt. 

Caraffa d’acqua di sorgente 1 lt. € 2,50 
 

Nicht fündig geworden? Fragen Sie nach unserer Weinkarte. 
Non avete trovato quello che state cercando?  

Richiedete la nostra carta dei vini. 



Winterkarte - Menù invernale 
 
 
 
 
Winterliche Salate mit in Fichtenhonig 
angebratenem Ziegenkäse und Walnüssen 

Insalata invernale con formaggio di capra  
arrostito nel miele d’abete e noci     € 16,00 

 
 
 
 
Vinschger Räucherforelle  
mit zweierlei Pastinake, Balsamico und hausgemachter Focaccia  

Trota affumicata dalla Val Venosta 
con due tipi di pastinaca, aceto balsamico  
e focaccia fatta in casa       € 17,00 

 
 
 
 
Südtiroler Räucherteller 
Hirschschinken, Kaminwurze, Speck, Käse  
und hauseingelegten Pfifferlingen 

Piatto altoatesino 
Prosciutto di cervo, salsiccia affumicata,  
speck, formaggio con finferli marinati     € 16,00 

 
 
 
 
Gemischter Salat 

Insalata mista        € 6,00 
 
 
 

 
 
 

Brot vom Südtiroler Bäcker / Pane del panificio alto atesino 
€ 3,00  



Winterkarte - Menù invernale 
 
 
 
 
Speckknödelsuppe 

Canederlo di speck in brodo      € 8,00 
 
 
 
 
Karotten-Ingwer-Suppe 
 Crema di carote e zenzero      € 8,00 
 
 
 
 
Hausgemachte Ravioli  
gefüllt mit Räuchertopfen und Schafskäse 

Ravioli fatti in casa  
ripieni di ricotta affumicata e feta      € 14,00 

 
 
 
 
Pustertaler Käsepressknödel  
mit Rübenkraut 
 Canederli pressati di formaggio 

della Val Pusteria con crauti di rapa     € 14,00 
 

 
 
 
 
 

Brot vom Südtiroler Bäcker / Pane del panificio alto atesino 
€ 3,00  



Winterkarte - Menù invernale 
 
 
 
 
Rehpfeffer 
mit Speckknödel und Blaukraut 

Spezzatino di capriolo  
con canederlo di speck e cavolo rosso    € 25,00 

 
 
 
 
Wienerschnitzel vom Schwein oder Kalb 
mit Röstkartoffeln und Preiselbeeren 

Bistecca alla milanese di maiale oppure di vitello 
con patate arrostite e mirtilli rossi          € 22,00/ € 24,00 

 
 
 
 
Tagliata vom Rind auf Rucola,  
mit buntem Gemüse und Vollkornkrokant 

Tagliata di manzo su insalata di rucola,  
con verdura colorata e croccante di cereali integrali   € 28,00 
 
 
 
 

Filet vom Saibling aus der Psairer Fischzucht  
auf Rote Beete Orzotto und Kren 

Filetto di salmerino  
dell’allevamento ittico della Val Passiria 
con orzotto alla barbabietola e rafano     € 26,00 

 
 
 
 

Brot vom Südtiroler Bäcker / Pane del panificio alto atesino 
€ 3,00  



Dessert 
        Dolci  

 
 
 
 
 
Linzerschnittenparfait 
mit karamellisierten Birnen 

Parfait Linzer 
con pere caramellate       € 8,50 

 
 
 
 
Mousse vom Sonnenblumenkernnougat  
mit Früchtechips und Cassis 

Mousse al torrone di semi di girasole    
con chips di frutta e cassis      € 8,50 

 
 
 
 
Himbeer-Liebe  
(Heiße Himbeeren, Vanilleeis, Sahne) 

Lamponi caldi con gelato  
alla vaniglia e panna       € 10,00 

 
 
 
 
Hausgemachte Kuchen und Torten 

Torte fatte in casa         € 5,00 


