
 
 

Abendmenü 24. dezember 
 
 

Gebeizte Lachsforelle 
mit marinierter Steckrübe, Sauerrahm und feinen Petersilienperlen 

 

 
 

 Selleriecremesüppchen 
mit hausgemachten Wacholdergrissini 

 

 
 

Kartoffel-Kräutergnocchi 
an Wildragout, Chicorée und fruchtiger Orange 

 

 
 

Geschmorte Entenkeule mit Koriander und Rosmarin 
dazu Sprossenkohl und knusprige Mandelbällchen 

 
oder 

 
 Linsenbraten mit Leinsamen dazu Pilzsauce und Schmorzwiebel-Püree 

 

 
 

Lebkuchenhalbgefrorenes 
mit Zeltenchips und Glühweingelee 

 
 

 
 

 

vegetarisch 
 

 

Menü € 58,00 
 



 


